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LUXUS TRIFFT AUF GENUSS
PRUNIER CdVIdR DINER
FREITAG, 1. NOVEMBER 2022 UM 19 UHR

Amuse Bouche
SENF & RIND
Senfeis, Tatar, Brioche

Caviar House Oscietra Caviar
oy

KARTOFFEL & BUTTERMILCH
gebackene Kartoffel, Balik-Lachs, Estragondl
Prunier Tradition Caviar
e

SAUERKRAUT & AUSTER
Krautsud, Apfelkrautsalat, pochierte Auster
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Caviar House Beluga Caviar

by
Intermezzo

BIRNBAUM MEETS PRUNIER
o
HARICOT COCO & RINDERFILET

Speckcroustillant, Bohnenschaum, Passepierre
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Prunier St. James Caviar
e
EXOTIK & CHAMPAGNER

Exotenessenz, Grenadillo, Champagnerparfait

oy
CAVIAR P
"HOUSE A

Hotel restaurant spa

\\PRUNIER ERBPRINZ

PRIvate gastLicHKert sert 1788

Anderungen am Menii vorbehalten.



