Créme-brilée mit
marinierten Beeren

22,00

Buttermilchmousse,
Nektarinenragout, Brombeersorbet

21,00

WeiBes Schokoladenparfait,
Nusscrunch, Aprikosenroster

21,00



Sorbetvariation
mit frischen Frichten

21,00

Apfelpfannkuchen
,Erbprinz”
flambiert mit Calvados

22,00

Kase von Affineur Waltmann

Traube, Chutney, Walnuss
(St. - Maure, Brie de Meaux, Pont - I'Evéque, Allgauer Hochalpe)

24,00

GenieBen Sie zum Dessert Kaffeespezialitaten von
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HERZLICH WILLKOMMEN
IM CAFE ERBPRINZ

Auf ein Stiick Schwarzwalder Kirsch. Auf einen Kaffee oder zwei.
Zum Pralinen Naschen. Zum Plaudern und Entspannen.
GenieBen Sie ausschlieBlich nachhaltige Qualitatsprodukte wie
zum Beispiel von Herzog Kaffee, Schokoladen von Original
Beans, Fruchtaufstriche von Passione, Eier vom Bioland Hof
Reiser und Berchtes-gardener Land Bergbauern Milch. Das
schmeckt man - und das zu attraktiven Preisen. Alle Torten,
Kuchen und Pralinen gibt es im Café Erbprinz auch zum
Mitnehmen. Wir freuen uns auf lhren Besuch.

OFFNUNGSZEITEN:
Montag-Samstag von 12-18 Uhr
Sonntag und an Feiertagen von 14-18 Uhr
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