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gaumenfreupe

HerRzLICH wiLLkommenN, LieBe gaste!
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SURF & TURF

Rinderfilet und Hummer,
griner Spargel, Pommes dauphine

€ 59,00

meNU DeS moNats
JUNI 2025

GEBACKENE SARDINE
Bottarga, marinierte Ochsenherz-Tomaten
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MEINE OMA AUS THESSALONIKI GRUBT:
SchweinespieB, Auberginenstampf, Paprikamalsaliki
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CREME AUS GRIECHISCHEM SCHAFSJOGHURT
Geeiste Bergtee, Mispel und Honig

Preis pro Person: € 65,00

Prasentiert von Dimitra Dimtsoudi & Laura Schnur:

Dimitra Dimtsoudi, Auszubildende im 3. Lehrjahr, wird auch
nach erfolgreichem Abschluss Teil unseres Kiichenteams bleiben.
Inspiriert von ihren griechischen Wurzeln hat sie gemeinsam
mit Laura Schnur, Auszubildende im 2. Lehrjahr, das Juni-Menu
zusammengestellt. Mit Feingefiihl, Kreativitdt und groBer
Leidenschaft haben die beiden ein kulinarisches Erlebnis
geschaffen, das die Begeisterung und Professionalitat
unseres Nachwuchses geschmackvoll zur Entfaltung bringt.



