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HeRzLICH wiLLkommenN, LieBe gaste!

meNU DeS moNats
Marz 2025

ZANDER ,SUB-SAUER”
Ponzuemulsion, spicy Spargelpommes

dr &y b

ENTRECOTE VOM KRAICHGAUER SCHWEIN
Barlauchschupfnudeln und -4l,
Petersilienwurzel

dr &y b

MOHNMOUSSE
Sauerrahmeis, Cassisfeigen-Slushy

Preis pro Person: € 65,00

Prasentiert von Ben Becker:

Ben Becker befindet sich im dritten Jahr seiner Ausbildung
zum Koch in der Erbprinz-Kiiche. Nach seinem erfolgreichen
Abschluss wird er dem Erbprinz treu bleiben.

Ralph Knebel und sein Team freuen sich schon auf die weitere
gemeinsame Reise in der Welt der Kulinarik im Erbprinz.

aperitif- & weiNempfeHLUNG

APERITIF WEISSWEIN ROTWEIN
,Himmlischer Garten” 2022 Weissburgunder 2018 Spatburgunder
Himbeere & Chardonnay Mimus Erste Lage
R;ima”” Weingut K. H. Johner Weingut Dr. Heger
Itrone
okt Baden, Deutschland Baden, Deutschland

€16,00/0,11 €62,00/0,75l €71,50/0,75l



