






 

 

 

 

VORSPEISEN 

Torte von der Gänseleber, Traubenconfit      € 48,00 

Vitello Verde: Erbsencreme, Kaiserschote und Bohnen,     € 34,00 

getrocknetes Calendula-Öl 

Lauwarm gegarte Lachsforelle, Verschiedenes von Sellerie,    € 34,00 

Apfel-Tonkabohnenvinaigrette 

Eingelegte Rote Beete, pochiertes Ei, Pumpernickelespuma   € 22,00 

 

SUPPEN 

Artischockenschaumsüppchen, Petersilienravioli und -öl    € 17,00 

Consommé double, getrüffeltes Roastbeefcrostini    € 19,00 

 

VEGETARISCHES 

Spinatrisotto, Kerbelknolle, Wintertrüffelschaum     € 37,00 

Fenchel im Salzteig gegart, Safran-Hollandaise, Gnocchi   € 37,00 

 

HAUPTGÄNGE 

Gänsebraten, Kartoffelknödel, Blaukraut, Maronen und Apfel   € 65,00 

Rinderfilet, Spinat, Kroketten, Gänseleberjus     € 65,00 

Rosa gebratene Barbarie-Entenbrust à l’Orange,     € 47,00 

Schupfnudeln, Rosenkohl  

Dorade royale „Ikejime“, rote Linsen-Dal, Sumacjoghurt    € 51,00 

 

DESSERTS 

Christstollenparfait, Gewürzorangen       € 31,00 

Geeistes Exotensüppchen, Zitronengrassorbet, Schokoladenkaramell € 31,00 

Crème brûlée von der Zimtrinde, Apfel, Rumrosineneis    € 31,00 
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