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HelLiCaBeND 2026
UNSseRr festLicHes meN{y

KALB & PERIGORD-TRUFFEL

Kalbstatar, Artischockenmousse und -salat

odp odp odp

THUNFISCH & MANDEL

Confierter Thunfisch, Mandelmarinade,
Avocado?®

odr b odp
REH & FICHTENNADELHONIG

Tramezzini-Mantel, Schwarzwurzel

dy oy
BUCHE DE NOEL

Parfait von “Piura Porcelana by
Original Beans”, Himbeersorbet,
Schokoladenbiskuit, Rumhimbeeren

€ 225,00 pro Person

Anderungen vorbehalten.
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UNSEeRe WeIHNACHtSmeNus

1. WeIlHNacCHtstag

Jakobsmuschel,
Avocado und Mango, Asiaemulsion

odr oy o

Kalbsriickensteak, Topinambur,
Alba-Triuffelschaum

odp odp odp

Schokoladenbiskuit,
kaltes ,Grand Marnier”-Sabayon

€ 115,00 pro Person

2. WeIHNacHtstag

Krustentierbisque,
Rouille-Ravioli

dp odp odp

Hirschriicken ,Baden-Baden”, Spatzle,
Preiselbeeren und Birne, Stangelkohl

odr odp o

Tortchen von ,Beni Wild Harvest by Original Beans”
und Passionsfrucht, Exotensalat

€ 115,00 pro Person
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Anderungen vorbehalten. ™ -
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WeIHNacHtskarte 2026

UNSEeRrRe a-la-carte auswaHIL

VORSPEISEN
Torte von der Ganseleber, Traubenconfit

Vitello Verde: Erbsencreme, Kaiserschote und Bohnen,
getrocknetes Calendula-Ol

Lauwarm gegarte Lachsforelle, Verschiedenes von Sellerie,
Apfel-Tonkabohnenvinaigrette

Eingelegte Rote Beete, pochiertes Ei, Pumpernickelespuma

SUPPEN
Artischockenschaumsiippchen, Petersilienravioli und -6l

Consommé double, getriffeltes Roastbeefcrostini

VEGETARISCHES

Spinatrisotto, Kerbelknolle, Wintertriffelschaum

Fenchel im Salzteig gegart, Safran-Hollandaise, Gnocchi

HAUPTGANGE
Gansebraten, Kartoffelknodel, Blaukraut, Maronen und Apfel
Rinderfilet, Spinat, Kroketten, Ganseleberjus

Rosa gebratene Barbarie-Entenbrust a I'Orange,
Schupfnudeln, Rosenkohl

Dorade royale ,lkejime”, rote Linsen-Dal, Sumacjoghurt

DESSERTS

Christstollenparfait, Gewlrzorangen

Geeistes Exotenslippchen, Zitronengrassorbet, Schokoladenkaramell

Creme brllée von der Zimtrinde, Apfel, Rumrosineneis

oy
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Anderungen vorbehalten.
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